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VOYAGE

hampagne… un nom qui

évoque le luxe et les fêtes,

le bruit du bouchon qui

saute et le spectacle des

fines bulles dans la flûte. Ce vin est

devenu le symbole éclatant de l’élé-

gance et du raffinement. Il tire son

nom de la Champagne, une région du

nord-est de la France. 

Une histoire pétillante
La tradition viticole en Champagne

date de l’époque gallo-romaine,

quand les Romains plantent les pre-

miers ceps dans la région. Le vigno-

ble champenois se maintient ensuite

grâce à l’intérêt que lui portent en

particulier les évêchés de Reims et

Châlons-en-Champagne. Au Moyen-

Âge, ces vins sont classés parmi les 

«Vins de France». Ce n’est qu’à la fin

du XVIe siècle, sous le règne d’Hen -

ri IV, qu’ils prennent le nom de «Vins

de Champagne». Mais ce terme a du

mal à s’imposer, car la Champagne

désigne à cette époque des terres tout

juste bonnes à servir de pâturage aux

moutons. Au cours du XVIIe siècle, les

vins de Champagne séduisent de plus

en plus à la cour de France comme à

celle d’Angleterre, grâce notamment à

l’éloge qu’en font certaines familles

parisiennes qui possèdent des terres

en Champagne. 

Rois, empereurs et même poètes les

plus connus célèbrent les mérites du

champagne et voient en lui le vin de

l’esprit. Il sera reconnu comme vin

des sacres lors de l’avènement du roi

Louis XIV, le 7 juin 1654. 

Aujourd’hui, la renommée du cham-

pagne est universelle. Si l’on en boit

beaucoup en France, l’exportation

joue un rôle essentiel. Ces derniers

temps, cette boisson emblématique a
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Le champagne, vin des fêtes et symbole du luxe à la française
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Nur des Champagners wegen in die Champagne? Das wäre zwar reizvoll, aber doch nur

eine halbe Sache. Deshalb nimmt Nicolas Dambre Sie außerdem mit in die Krönungs -

kathedrale von Reims, zu einem Leuchtturm und sogar zum Shoppen! mittel

connu quelques difficultés écono-

miques. L’an dernier, 322,4 millions

de bouteilles ont été vendues dans le

monde, contre 338,7 millions en 2007.

Mais la situation semble s’améliorer :

dans les années à venir, la consom-

mation devrait augmenter de 4 à 5 %.

Une bonne raison pour sabler le

champagne (� Votre français) !

évoquer heraufbeschwören
le bouchon der Korken
la bulle das Bläschen
la flûte (à champagne) das Champagner -

glas

Une histoire pétillante

pétillant,e [petijǡ̃,ǡ̃t] perlend
viticole Weinbau-
le cep [sεp] der Rebstock
le vignoble hier: der Weinanbau
l’évêché (m) das Bistum 
le Moyen-Âge das Mittelalter
avoir du mal à Mühe haben 
s’imposer sich durchsetzen
le pâturage die Weide
le mouton das Schaf
l’éloge (m) das Lob(lied)
l’empereur [ǡ̃p ] (m) der Kaiser 
le mérite hier: der Vorzug
le sacre die Krönung
l’avènement (m) die Thron-

be steigung
si auch wenn
sabler le champagne die Champagner -

korken knallen 
lassen

Sabler ou sabrer le champagne ?

On confond souvent « sabler le
champagne » et « sabrer le cham-
pagne ». Les deux expressions exis-
tent, mais ne sont pas interchangea-
bles (austauschbar). « Sabler le
champagne » signifie boire du cham-
pagne pour fêter un événement 
heureux. « Sabrer le champagne »
consiste à ouvrir une bouteille de
champagne en cassant le goulot (der
Flaschenhals) d’un coup de sabre
(der Säbel), voire (oder sogar) de
couteau.
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CHAMPAGNE
le roi des vins, 
la région des rois

CHAMPAGNE
le roi des vins, 
la région des rois

Les caves Pommery


